Makina Miihendisleri Odasi Konya Sube,
Aksaray ve Karaman Il Temsilciliklerimiz
ile Aksehir ve Eregli lice Temsilciliklerimiz-
de ¢alisan teknik gorevlilerimize
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Asansor Makina Mihendisleri Oda5| Konya suslarla ilgili yapilan egitimde 6zellikle,
. . Sube, Aksaray ve Karaman Il Temsil- 24 Haziran 2015 tarihinde yayimlanan
Kontrollerinin ciliklerimiz ile Aksehir ve Eregli llge “Asansér isletme, Bakim ve Periyodik
Uygulama, Temisilciliklerimizde calisan teknik Kontrol Yénetmeligi” ele alinmistir.
. . gorevlilerimizin meslek ici egitimlerine

Evrak Ve Kaylt I§Ierl, devam edilmektedir. Asansor kontrollerinin uygulama,
Periyodik Kontrol, Odamiz tarafindan yapilan teknik evrak ve kayit islerinin degerlendirildigi
MOtOl".SGSi Kontrolleri hizmetlerin akreditasyon siirecleriyle egitimde, .perlyodlk kontr'ol, motor-sas|
Mevka Yerli Mal ilgili dokiimantasyon ve saha uygula- kontrolleri, Mevka ve yerli mali bilirki-

ve rerli aii malari, yonetmelik ve standartlar kap- silikleri hakkinda da bilgilendirmeler
Bilirkisilikleri saminda dikkat edilmesi gereken hu- yapilmistir.
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Odamizin yapmis
oldugu, mesleki,
teknik ve sosyal
konulari iceren
77 AL kongre, kurultay
o e ve sempozyumlara
tiyelerimizin

Ismail
OZKARAKAYA

Ozellikle son yillarda
bilim, teknoloji

ve miihendislik
uygulama alaninda

hizl bir degisim stireci

yasanmaktadir. Bu

stire¢ nedeniyle 6rgiin

egitim kurumlarinda

verilen egitim zaman

icerisinde atil bilgi
haline gelmekte,
mevcut bilginin
yenilenmesi ihtiyaci
dogmaktadir.

Bireyin hem kendi gelisimi
saglamasi, hem de Uretim
stirecinde aktif bir rol alarak
toplumsal gelisime yardimci
olabilmesi, ayrica yapilan isin
guvenli ve saglikli olabilmesi
icim strekli egitim bir
zorunluluk haline gelmistir.

katilmalarini
saglayarak,
bilgilerini
tazelemelerine
imkan saglamaya
calistik.

2008 yili icerisinde sube bas-
kanligi yapan ismail OZKARAKAYA
ile o déneme ait odanin duru-
munu ve ekibiyle yapmis oldugu
calismalari anlatmasini istedik.

Mete KALYONCU Bey'in Yoneti-
minde Bagkan vekili gorevinde
iken Mete Bey'in sik sik yurt disina
¢ikmasindan dolayi yonetim
kurulu bagskani olarak goéreve
getirildim.

Baskanligim doneminde;

Uyelerimizin mesleki ve bilim-
sel calismalarina katki saglamak
amaci ile bilgi birikimlerini artirici
olan bilgilerini tazeleyici egitim
ve etkinlikler diizenledik. Bu-
nun yaninda sosyal ve kiilturel
etkinliklerimize de deva ettik.

Bu faaliyetlerimizin timinde
Uyelerimizi ortak bir zeminde bir
araya getirmek ve aralarindaki
diyaloglarin pekismesine veya
baslamasina vesile olmak bunun
yaninda Uyelerimizle birlikte
odamiz, meslegimiz ve llkemiz
icin faydali degerle tGretmek icin
var guiciimuzle calistik.



Ismail

Mekanik tesisat
proje mesleki
denetimi, LPG gaz
sizdirmazhk, AiITM,
proje onayi ve
Meslek ici egitim
calismalarinda
bulunduk.

Ozellikle son yillarda bilim,
Teknoloji ve miihendislik uygulama
alaninda hizl bir degisim siireci
yasanmaktadir. Bu slire¢ nedeniyle
orgun egitim kurumlarinda verilen
egitim zaman icerisinde atil bilgi
haline gelmekte, mevcut bilginin
yenilenmesi ihtiyaci dogmaktadir.
Bireyin hem kendi gelisimi sagla-
masi hem de Uretim stirecinde aktif
bir rol alarak toplumsal gelisime
yardimci olabilmesi, yapilan isin
gtivenli ve saglikl olabilmesi icim
stirekli egitim bir zorunluluk haline
gelmistir. Odamizin yapmis oldugu,
mesleki, teknik ve sosyal konulari
iceren kongre, kurultay ve sempoz-
yumlara Uyelerimizin katilmalarini
saglayarak bilgilerini tazelemelerine
imkan saglamaya calistik.

Makina Tasarim ve Imalat
Teknolojileri Kongrelerinin
besincisini dlizenledik.

Odamizin asli gorevleri olan; meka-
nik tesisat proje mesleki denetimi, LPG
gaz sizdirmazlik, AITM, proje onayi
ve Meslek ici egitim calismalarinda
bulunduk.

Bu donemde LPG gaz sizdirmazlk
kontrollerinin artmasi ile birlik ilceleri-
mizden gelen yodun talep nedeniyle
mobil ekip sayimizi artirarak halkimiza
faydal olmaya calistik.

Ankara Sube’ye bagli il temsilci-
ligi stattistinde uzun yillar faaliyet
gosteren devam eden Konya Makina
Mihendisleri Odasi, sube statiisiine
gegmis ve su an iki il ve iki ilce tem-
silciligi olarak calismalarina devam
etmektedir.

Kurulusunun ilk zamanlarinda
klcuk bir yer ve bir masasi olan, per-
soneli olmayan teknik islerini yonetim
kurulunun yuriittigi odamizin zaman
icerisinde bizden 6nceki yonetim
kurullarinin 6zverili calismalarinin
neticesinde bu giinlere gelmistir.

Bu dénemde mevcut binamizin
artan is hacmine cevap verememesi
ile birlikte; Mete KALYONCU beyin
baslatmis oldugu Hizmet Binasi Komp-
leksi proje islerini hizlandirarak ihale
asamasina getirdik. Bu dénemde en
¢ok zorlandigimiz konu genel merkezi-
mizin onayi idi.

Zor sartlarda genel merkezimizin
onayin aldiktan sonra ihale asamasini
tamamlandik ve bu glinki hizmet
binamizin temelini attik.

Temel atilmasi sonrasinda bir¢ok
problemler ¢cikmasina ragmen
insaat islerini durdurmadan
devam ettirdik.

Gller yizli mutlu insan-
larin yasadigi bir Tirkiye
icin, Meslektaslarimi-
zin, tim sivil toplum
kuruluslarinin ve diger
bltin kamu kurum
ve kuruluslarinin
caba icerisinde
Olmalari gerek-
mekte oldugunu
soyleyen ismail
OZKARAKAYA
bu dénem iginde

tliim kamu kurum ve kuruluslari, sivil
toplum kuruluslariile sicak iliskiler
icinde bulunmaya calistik.

Yine bu dénem icerisinde; Odami-
zin kurulus amaclari arasinda bulunan;
Ulke ve toplum yararlari dogrultusun-
da yurdun dogal kaynaklarinin isle-
tilmesini, Gretimin arttinlmasini, yurt

sanayinin ulusal ¢ikarlara uygun yénde

gelismesini saglamak icin teknik ve bi-
limsel calismalar yapmak ve bunlari
Uyelerinin ve sanayinin yararina
sunmak, makina miihendisligi hiz-
metleri ile ilgili her tlrlG arastir-
ma, inceleme, proje ve raporlarin
hazirlanmasini, uygulanmasini
ve teknik uygulama sorumlulu-
gunun uzman makina miihen-
disleri tarafindan yapilmasini
saglamak ve bunlarin teknik
kurallara uygunlugunu incele-
mek, denetlemek ve onaylamak
yer almaktadir. Ve bu amaglar
kapsaminda; Makina Tasarim ve
imalat Teknolojileri Kong-
relerinin besincisini
dizenledik.

Baskan-
hgim

minde Makine Miihendisleri Odasi
Konya Subesi'nde calismaktan ve
Uyelerimize; yonetim kurulu tyeleri-
miz ve calisanlarimiz ile birlikte hizmet
vermekten hep gurur duydum.

Sizin vasitaniz ile bir kez daha tesek-
kir ediyorum.
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Ginlik hayatimizin en 6nemli
parcalarindan birisi olan asansorlerin
imalat ve montaj islerini yapan lye-
lerimizin bilgi birikimlerini arttirarak,
standart ve yonetmeliklere uygun
imalat ve montaj islerinin yapilmasi-
nin saglanmasi amaciyla 03-05 Eyldil
2015 tarihleri arasinda Odamiz Egitim

Makina \\’lmmnd\s\em’ OQasw Konyg Subgsw’

Temmuz - Agustos - Eyliil 2015 Biilteni

Hursiar
flevam ediyor

Salonu’nda Asansor Miihendis Yetki-

lendirme Kursu agilmistir. Egitmenligi-

ni Stlleyman ALTAY'in yaptigi kursta;
MMO Ana Yonetmelik ve Yonetme-
likleri, Mihendislik Etigi,
ilgili standart ve yénetmelikler,
Roleve alma metodu,
Elektrikli ve hidrolik asansorler ve

MEVKA, Konya ili merkez olmak tize-
re Konya ve Karaman illerinde faaliyet
gostermektedir.

MEVKA Konya ve Karaman Yatirim
Destek Ofisleri (YDO); Bolgede yatirim
yapmak isteyen yatinmailar icin bedel-
siz destek hizmetleri sunan birimlerdir.
Yatirimci icin izin ve ruhsat islemlerini
koordine eder. Bolgenin yatirim orta-
minin tanitimini yapar. Yatirrmcilara ve
girisimcilere Ucretsiz bilgi verir.

Yénetim Kurulu Uyemiz i.Hakki
KARACA, 3 Temmuz 2015 tarihinde
Odamiz Egitim Salonu’nda, Uyelerimize
Giines Enerji Sistemlerine Mevka Des-
tekleri konusunda bilgiler verdi.

ekipmanlari,

Ray mukavemet hesaplari,

Halat hesaplari,

Tahrik yetenegi,

Tasarim ve risk analizi

konularinda bilgilendirmeler
yapilmistir. Kurs sonunda basarili olan
Uyelerimize yetki belgeleri verilmistir.

Egitmen: Stileyman ALTAY / Makina Miihendisi

LPG sistemli araglarin givenli kul-
lanimi ile ilgili hususlarin vatandasla-
rimiza dogru bir sekilde anlatiimasi
ve gerekli uyarilara devam edilmesi-
nin kamusal bir sorumluluk oldugu

bilinci ile Makina Mihendisleri Odasi;
ulke ve toplum yarar dogrultusunda
konferans, seminer, egitim ve yayin
calismalarn yapmaktadir.

Egitmen: Serif OZSAKARYA / Makina Miihendisi

20-21 Adustos 2015 tarihinde LPG sek-

toriinde gorev yapan personelin bilgi,

beceri ve is aliskanliklarinin gelistirilmesi-
ne, LPG'nin surekli, kaliteli, ucuz, gtivenli

olarak ve cevreye zarar vermeyecek
sekilde kamu yarari esas alinarak ttike-

ticinin kullanimina sunulmasina katkida
bulunmak amaciyla LPG Yetkili Personel

Kursu diizenlenmistir.

Odamiz egitmenlerinden Metin SA-
HiN tarafindan verilen kursun sonunda

basarili olan kursiyerlere yetki belgeleri

verilmistir.

olarak yapilan egitim faaliyetleri kap-
saminda 28-30 Agustos 2015 tarihleri
arasinda Araglarin LPG’ye Déniisii-
mii Miihendis Yetkilendirme Kursu
diizenlenmistir. Serif OZSAKARYA
tarafindan Odamiz Egitim Salonunda
yapilan egitimde asagida belirtilen
icerik kapsaminda bilgilendirmeler
yapilmistir.

RAN WiaMﬁhendisi
]

MMO Ana Yonetmelik ve Yonet-
melikleri, MUhendislik etigi, Alternatif
yakitlar, LPG'nin tanimi, Yakit olarak
LPG ve kullanim alanlari, Araclarda
kullanilan LPG yakit sistemini olus-
turan ekipmanlarin tanimi, Karb -
ratorli araglar, Enjeksiyonlu araclar,
Guvenli LPG doniisiimi montaji
anlatiimistir.

Kurs sonunda basarili olan tyeleri-
mize yetki belgeleri verilmistir.

13-15 Agustos 2015 tarihleri arasin-
da Odamiz Egitim Salonunda egit-
menligini makina miihendisi Tahsin
CERAN in yaptigi “LPG Dolum Tesis-
leri ve Otogaz istasyonlari Sorumlu
Miidiirliik” egitimi gerceklestirilmis-
tir. Egitim kapsaminda kursiyerlere;

LPG Piyasasi Hukuki Dizenleme-
leri,

LPG Doldurma, Bosaltma Kurallar,
Periyodik Kontrol ve Bakimlari,
ilgili Standartlar,

LPG'nin Dolumu ve Hesaplanmasi,
Malzeme Sec¢imi,

Tank Montaj ve Demontaj,

Tanklarin Bosaltilmasi ve Kullanim
Disi Birakilmasi,

Buharlastiricilar, Regiilatorler,
Detantorler vb,

Dokme LPG Sistemleri (Konut ve
isyeri Uygulamalari),

Tlplu LPG Sistemleri (Konut ve
isyeri Uygulamalari) konularinda
bilgileri verilmistir.

Makina Miihendisleri Odasi Konya Subesi
Temmuz - Agustos « Eyliil 2015 Biilteni
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Selguklu ve Beylikler donemi mutfadi icin o dénemin
kaynaklarina g6z atmak gerekmektedir.

Selcuklu ve Beylikler doneminde, Kasgarli Mahmut ve
Yusuf Has Hacip'in iki 5nemli eserinden mutfakla ilgili
bilgilere ulasilmaktadir.Kasgarli Divant Lugat-it Turk adli
eserinde ,baz yemek isimleri ve tarifeleri verirken;Yusuf
Has Hacip, Kutadgu Bilig’de daha ¢ok yemek toreni,solen
ve sofra bilgileri Gizerinde durmustur.Ayni doneme 1sik tu-
tacak diger bir eser 14. yy sonlarinda yaziya gecirilen Dede
Korkut hikayeleridir.Oguz Turklerinin toreleriyle ilgili bu
kaynakta da yemek ,ve icecek adlarina rastlanmaktadir.

Kutadgu Bilig ,Divanu Liigat-it Ttirk ve Dede Korkut
Hikayeleri’'nin, Turk kulttrinin sadece bulunduklar yiiz-
yila degil ,daha dncesine de isik tutan eserleri olduguileri
suraldr.

1071'de Anadoluya gelen ve yerlesik diizene gegen
Turkler Anadolu Selcuklu devletini kurduktan sonra, bas-
kent Konya'da donemin en seckin medeniyetini meydana
getirmislerdir. Anadolu Selcuklularinin gelistirmis oldugu
askeri,mulki vb bircok kurum kendilerinden sonra gelen
devletlere Osmanlilar basta olmak lGizere 6rnek olmuslar-
dir.Mutfak da bu kurumlar arasindadir.Kaynaklarda, saray-
da konaklarda,ascilarda, dergah ve tekkelerde uygulanan
yemekler gorilmektedir.Bu dort kurumda gelisen ve gi-
nimuze kadar uzanan mutfak, Ttirk Mutfagi'nin koklerinin
o donemlerde Anadolu’da yerlesmis oldugunu gostermek-
tedir. Anadolu Selguklulari ddneminde, mutfaga iliskin
bilgiler Selcuknamelerde de goriilmektedir.1.Aladdin Key-
kubat hikiimdar olarak Konya'ya geldiginde sarayda soyle
bir ziyafet verildigi belirtiimektedir: “Cini ve altin sahanlar
icinde cesitli pilavlar, kalyeler ,boraniler yahniler ,s6gulm
eler,biryanlar;tavuk,guivercin, keklik ve bildircin kebaplari
sedire iki kola Oguz resmine gore dosendi.Kimiz,ve cesitli
serbetler Oguz resim ve erkani tizere yenildi,icildi.”

Saray boyle iken Ahmet Eflaki'nin eserlerinde konaklar-
da verilen ¢esitli ziyafetlere isaret edilmektedir.

Ascilar bolimiine goz atarsak Ahilik kuruluslarini goririz.
Horasan'da ,Nasir Lidinillah(566-575) tarafindan fedakarlik,
yigitlik, mertlik 6rgUtl olarak kurulan Fiitlivvet teskilatlanmasi
esnaf ve zanaat erbabini teskilatlandirarak ,loncalar olustur-

4 kisilik - Pisme siiresi: 30-40 dakika

8 bildircin

1 sogan (ayiklanmig)
Bildircinlarin tizerini kaplayacak
Olclide su

1 cay kasigi tuz.

Uzerine siirmek icin:

2 sogan suyu

1 tath kasigi kimyon

1cay kasigi tarcin

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

4 su bardagi sizme yogurt

1 yemek kasigi sadeyag veya tereyagdi
Firin tepsisi icin:

2 su bardagi su

Beraberinde Turp,sogan,yesillikler.

mustur.Horasani ve Melameti olarak da ad-
landirilan bu teskilatlar zamanla t¢ kitaya
yayillmis ve sosyo ekonomik yasamin temel
diregdi olma fonksiyonunu saglamislardir.
Horasan'da kurulan fiitlivvet teskilatlan-
masinin Anadolu’ya yansimasi “Ahilik”
adiyla olmus ve 1908 yilina kadar varligini
devam ettirmistir.

Ahmet Kal'a, istanbul Esnaf Birlikleri ve-
Nizamlari adli eserinde fiitlivvet teskilatini
ornek alarak gelistirilen Ahi’ligin zamanla
loncalar olusturdugunu ve Osmanli'da
6nem kazandigini belirtmistir. Evliya
Celebi Seyahatnamesi'nde loncalara ve
esnafa genis yer verilmekte,bu teskilatlar
arasinda yemek uriinleri, yemek ve mut-
fak esnafi genis 6lctide yer almaktadir.

Dergah ve Tekkelere gelince Selcuklular
doneminde yemek kiltiri agisindan ,ay-
dinlatic diger bir kaynak 13. yy da yasayan
Mevlana'nin eserleri ve Mevlana'da sonra
kurulan Mevleviligin sofra ve yemekle ilgili
olarak ortaya koydugu kurallardir.

insanlari sevgi saygi ve hosgérii pota-
sinda birlestirecek bir gonil beraberligi
felsefesinin kurucusu olan Hz. Mevlana
yemek ve yiyecekle ilgili sayisiz bilgi
vermistir. Mevlevilik mutfaga buyiik 6nem
vermis ve dervislik egitimini mutfakta
baslatmistir.ikinci olarak mutfakta yazili
calisma kurallari gelistirmistir.Bu kurallar
icinde mutfakta ekiplesme gorilmektedir.
Ayrica Mevlana'nin Unli ascisi Atesbaz-1
Veliigin 6ldiglinde ates rengi taslarla anit
mezar yaptirilmasi 13. Ylizyllda mutfaga
ve bir asglya verilen 6nemi gostermekte-
dir.Baska tarikatlarda da mutfak kayitlari
bulunacagi diisiinulse de heniiz ortaya
cikariimis degildir.

Selcuklu ve Beylikler doneminde
Anadolu’da pratik mutfakla ilgili belirli

Yapilisi:

Bildircinlari ayikla, yika.

Bliyiik bir tencerede lizerini drtecek
kadar suyla ve bir soganla hasla.
Yumusamaya baslayinca cikar,tuz at
on dakika sonra stizgece al.

Iki sogani cok ince kiyarak tiilbetten
suyunu ¢ikar, baharatlarla kanistir,
bildircinlanin icine, disina stir. Sonra
yogurdu,tereyadiyla ez, kekligin (izeri-
ne stir, tepsiye yerlestir.

Bildircinlarin haslandigi suyu da koy,
finna sdir.

Ara sira kasikla tepsideki suyu bildir-
cinlarin lizerine gezdir.

Kizarinca sicak sicak sofraya al.

tlzlk ve sartnamelere bagl kurumlarin
basinda gelen vakif miesseseleri de o
doneme ait bilgiler vermektedir.

Selcuklular doneminde, Anadolu’nun
cesitli Urtinleri Orta Asya'dan tasinan mut-
fagi zenginlestirmistir. Tencere yemekleri,
farkli sebze ve meyvelerle de uygulanma-
ya baslamistir.Ayrica , yemek ,borek, tath
turlerinde zenginlesme goriilmektedir.
Ekmekler yufka disinda yerlesik diizenin
isareti olarak tandir ve firinlarda yapilmak-
tadr.

Selcuklu dénemi mutfaginda Orta
Asya'da oldugu gibi avlanmak yaygindi.
Burhan Oguz,Tirkiye Halkinin Kltir
Kokenleri 1 adl kitabinda Selcuklularda av
merasim ve eglenceleri, av eti tedariki icin
vezaret riitbesinde emir-i sikar,emir-ul sayd
makami bulundugunu,Selcuklu sultanla-
rinin bos zamanlarini cirit,top,satrang oy-
namak ve avlanmakla gegirdiklerini;avdan
donuste av etleriyle hazirlanan ziyafetler
verildigini,icki ve raksin bu solenleri
canlandirdigini, Sultan Meliksah'in ve 1.
Aladdin Keykubad'in fazlaca av etleri
yedikten sonra vefat ettiklerini belirtir.

Ayni kaynaga gore Selcuklu sultanla-
rinin av kuslarina meraki bilindiginden
avcilar sarayla av eti ticaretine girisirlermis.
Siddetli bir kista saraya tek bir kekligin
altmis-yetmis dirheme mal oldugu rivayet
edilmektedir. Bir Ermeni kralinin ,sulhu
saglamak Keykavus I'e cesitli hediyelerle
beraber baz(dogan) ve sahinler de gon-
derdigi soylenmektedir.

Her tlrli av hayvanlariyla beraber
keklik,bildircin,dogan,glivercin ve diger
av kuslarn Selguklu sofralarini stislemistir.
Mevlana'nin eserlerinde de bircok yerde
av kuslarindan séz edilmistir...HTH.tabi
Selcukname’de kiimes ve av hayvanlari

sogulmelerinden yani kebaplarindan bah-
sedilmistir. Burhan Oguz, Turkiye Halkinin
Kiltur Kokenleri kitabinda sogulmeyi
soyle aciklyor: “S6glilme veya sogirme
,kimes ya da av hayvanlarinin veya sair
etin bir tepsi icinde firnda veya tandirda
pisirilmis halidir.Her halde asli s6gtirme
olup Selgcuknamelere s6giilme seklinde
ge¢mis olmali”.Anadolu yemek kiiltiird in-
celendiginde ,s6gllmenin firinda yapilan
kebap oldugu anlasilmaktadir.Selguklu d6-
neminde sogulmeler sade yenildigi gibi ,0
donemde dane diye adlandirlan dévme,
bulgur, piring, itme pilavlari lizerinde de
sunulabilir.

Osmanli'da bu gelenek ihtisamina
yakisir sekilde genisletilerek devam etmis
tir. Sultan Murat'la oglu Yildirim Bayezid
mikemmel bir av teskilati kurmuslardir.
Rivayete gbre bu sultanlarin bes-alti bin
kisilik av maiyeti bulunuyordu.Sultan-
larin bu av meraki “avci” lakabini alan
IV.Mehmet'e kadar devam etmis,sonra
hizini kaybetmistir.

Selcuklu dénemi yemek
kilturd,degisime ugramakla birlikte bas-
kent Konya basta olmak lizere Anadolu’da
yaygin sekilde yasamaktadir.Bir av kus-
lari mutfagi olarak da kabul edilebilecek
Selcuklu donemi mutfagindan bildircin
sogulmesiyle sdzlerimizi noktalayalim.

Kaynak:

- Halia,N. Mevlevi Mutfagi.
Istanbul: Metro Kiiltiir Yaymlari.2007.

« Halig,N. Selguklu Dénemi Mutfagi.
Selcuklu Belediyesi Yayinlari.2015.

+0guz,B. Tirk Halkinin Kilttr Kokenleri
1.Beslenme Teknikleri.
istanbul: istanbul Matbaas!.1976.

Makina Miihendisleri Odasi Konya Subesi
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Hiisamettin

24 yili asan siireden iaeri
siit ve gida sektorine
retici olarak hizmet
veren Intermak A.S.

kurucu ortag ve

Genel Miduri

Makina Miihendisi
HistmerfinSONMEZ de
U sayimizdaki
konuklarimizdan.

Makina Miihendisi Hiisamettin
SONMEZ ’in kurucu ortadi oldugu
Intermak firmasi 1990 yilinda
Konya’da faaliyete baslamistir.

Firma 24 yili asan stireden beri siit ve gida sektoriine firmalari arasinda yer almaktadir. Sit, bal, pekmez gibi

Uretici olarak hizmet vermektedir. Bu sektoriiniin drlinlerin tesis kurulumu firmanin kalifiye elemanlari

iiretim ayaginda calismalarini siirdiiren intermak A.S. marifetiyle yapilmakta, cesitli gida katkilarinin tretimi

42 gerek ulusal, gerekse de uluslararasi pazarin lider firma blinyesinde gerceklestiriimektedir.
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intermak A.S. kurucu ortagi ve
Yonetim Kurulu Bagkani Hiisamettin
SONMEZ firmanin calismalariyla ilgili
su bilgileri vermistir;

Best Food konseptiyle ciftlikten
tabaga kadar siit sektoriine hizmet
vermekteyiz.

Best Food konseptiyle ciftlikten
tabaga kadar sut sektoriine hizmet
vermekteyiz. Makina ekipmanlarinin

yaninda gida katkilar ve hijyen Grin-
leri Gretimimiz de devam etmektedir.
Kurdugumuz tesisler ve ekipmanlarin
yanisira peynir mayasi ve gida katkilari
Uretimi yine diizenli olarak devam
etmekte olup bircok Ulkeye ihracatini
gerceklestirmekteyiz.”

Faaliyetlerimiz dort grupta topla-
nabilir diyen SONMEZ; “Birinci grupta,
Sut isleme Tesisleri ve Ciftliklerin

Anahtar Teslimi kurulmasi. Yatinm
danismanligi ve miihendislik hizmet-
leri. ikinci grupta, Mikkol ve Selective
markasiyla st ve gida sektori icin
makina ve ekipman Uretimi 6zellik-
le st isleme tesisi ve ciftlikler icin.
Bu grupta sut sagim makinalari, stt
sogutma tanklari, siit tasima depola-
ma tanklari, stit isleme ekipmanlari,
pastorizatorler ve peynir yogurt gibi
st Urdnlerinin Uretimi icin gereken

ekipmanlar Gretilmektedir. Anahtar
teslimi sut tesisi kurmaktayiz. Ayrica
bal, pekmez, sekerleme, recel, don-
durma uUretim tesisleride kurmaktayiz.
Uclincii grupta Provita, Stiper Maya ve
diger markalarla gida katkilari tGretimi.
Bu uriinlerin baglicalari Peynir Mayasi,
Stabilizatorler, Emilgatorler ve Star-
ter kalttradar. Dordlinci grupta ise,
intem markasiyla sut isleme tesisleri,
gida tesisleri ve ciftlikler icin endstri-
yel hijyen Griinleri Gretimi. Yine intem
markasiyla hijyen ekipmanlari tGretimi
gerceklestirmekteyiz. ihracat depert-
manimiz 20 den fazla tlkeye ihracat
gerceklestirmektedir. “

Bir diger intem markali Giriin grubu-
muz ise “hijyen ekipmanlaridir” diyen
SONMEZ, bu {iriin grubu hakkinda

su bilgileri aktarmistir: “Hijyen Turni-
keleri, kopuk Gretme makinalari ve
uydu sistem yuksek basinch temizlik
ekipmanlarini da kendi fabrikamiz-

da uretmekteyiz. Bunun yaninda

uzun siireli yaptigimiz s6zlesmelerle
isletmelere bu ekipmanlari licretsiz de
vermekteyiz” demistir.

intem isimli Griinlerinin isletmeler
icin bir hijyen unsuru oldugunu be-
lirten SONMEZ, hijyenin ister bireysel
anlamda, ister toplumsal anlamda
sagligin vazgecilmez bir unsuru olabil-
mesi icin stirekli ele alinmasi gereken
bir konu oldugunun altini 6zellikle ciz-
mistir. S6nmez, “Bu anlamda intermak
A.S. icin ulasilan her hedef bir sonraki
hedefin anahtaridir. Kaliteli Grlin Gret-
mek konusunda altina atilan her baslk

doda ve insan dengesinin hassasiyet
unsurlarini korumali ve surekli iyilestir-
melidir. intem kullanicilari satis éncesi
ve sonrasi slirecte de strekli takip
edilerek bu gelisimin bir parcasi olarak
degerlendirilir. intem; isletme hijyenin-
den, ciftlik hijyenine kadar misterile-
rimize komple ¢oziimler sunar. Hijyen
ekipmanlarimiz yurtici ve yurtdisinda
pek cok firmada kullaniimaktadir.”
demistir.

Hijyen, bireysel ve
toplumsal anlamda
saghgin vazgecilmez
bir unsurudur ve
stirekli ele alinmasi
gereken bir konudur.

Makina Miihendisleri Odasi Konya Subesi
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intermak 8.000 m? den fazla kapal
alana sahip 2 fabrika binasinda, geng
ve egitimli kadrosuyla AR-GE calis-
malari ve diinya teknolojisinin taki-
biyle musterilerine yeni teknolojileri
sunmaktadir.

24 yildan beri
degismeyen
prensibimiz

“Azami miisteri
memnuniyeti” dir.

Hisamettin SONMEZ sozlerine; “24
Yildan beri degismeyen prensibimiz
‘Azami musteri memnuniyeti’ dir. Gli¢-
10 pazarlama ekibimizde her misteriye
ayri tahsis edilen satis elemanlarimiz,
diizenli musteri ziyaretleri gercekles-
tirmektedir. Eksport deparma-

nimiz 20 den fazla tlkeye ihracat
gerceklestirmektedir.

20den fazla
tilkeye ihracat
yapmaktayiz.

{-‘[‘.‘: T"n-.
r.i E- ‘_!
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Kalifiye eleman bulamama, finansman maliyetleri,
sanayici iizerindeki mali ve idari ytikler
sektordeki en onemli sorunlardir.

Peynir Mayalarimiz tamamen dogal ve

“ Helal belgeli olup, mikrobiyel ve hayvan-

sal orijinli gesitleri vardir. Peynir Mayalari-
miz yurtici ve disinda evlerde ve sanayide
oldukga fazla kullanilmaktadir. Ozellikle
mikrobiyel mayamiz sagladigi yiiksek
randiman yiiksek misteri memnuniyeti ile
her gegen yil sektdr payini artirmaktadir.

2014 yili bizim icin basaril bir yil olmus-
tur. Yeni pazarlara giris, AR-GE acisindan
yeni acilimlar gerceklesmistir.

2015 yilinda satisina baslayacagimiz
ve oldukca iddiali oldugumuz Otomatik
Peynir Eritme Hatti ile Girlin yelpazemizi
zenginlestirmeyi planlamaktayiz.” diyerek
devam etmistir.

Makina imalat sektorii hakkinda da du-
stincelerini aldigimiz Hiisamettin SONMEZ
sektorleilgili su ifadelerde bulunmustur;

“ Kalifiye eleman bulamama, finansman
maliyetleri, sanayici tizerindeki mali ve
idari ylkler bu sektordeki en 6nemli so-
runlardir. Eleman sorununun kaynagi mes-
leki egitim olup kamu tarafindan sebep-
leri de bilinmekle beraber, bu gline kadar
¢6zmek yolunda ciddi hamleler yapilma-
mistir. Sanayiciye, damga vergisinden is
glvenligine, cevre mevzuatindan, avukat
mecburiyetine kadar pek ¢ok yuk yiklen-
mistir. Her bakanlik bir yiik eklemektedir.
Bir diger sikinti ise yuksek KDV oranlart ile,
KDV iadelerinin ¢ok agir biirokrasi yuku ile

gecikmesidir.

Bu sorunlarla birlikte makina imalat
sektorimiiziin geleceginden umutlu
oldugumu vurgulamak isterim. Teknolo-
jimizi gelistirdigimiz takdirde tlkemizin
makina imalat sektdriinde Diinya piya-
salarinda cok iyi yerlere gelecegimize
inaniyorum. Bunun yolu da bence AR-GE
ve inovasyondan ge¢gmektedir.”

Firma ve sektorle ilgili diistincelerini
aldigimiz Hiisamettin SONMEZ s6zlerine;
“Ulkemizin kaynaklari ve mevcut altyapisi
ile gida sektoriimuziin yurtdisinda buyuk
potansiyeli vardir.

Gida sektorii
tarima dayali bir
sektordiir. Bu sebeple
kamu tarafindan
ihracat odakl
destekleme stratejileri
ve politikalan

olusturulmalidir.

Boylelikle sektor cok gelisecek, Ulkemiz
katma degerli gida Grtinleri ihracatgisi
bir Glke haline gelecektir” diyerek son
vermistir.
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(1303/1887-1960)

Mehmet Ali UZ

Haci Veyiszade Mustafa Efendi, 1303 Rumi, 1887
miladi yilinda Konya'nin Sedirler Mahallesinde
diinyaya gelmistir. Babasi buyuk bilgin ve Konya'nin
ender yetisen ariflerden Haci Veyis Efendi, annesi
Fatma Hanimdir. Dedesi de Satir KdyU'niin
esrafindan Mustafa Efendidir.

Babasi 1935 yili Aralik ayinda, annesi Fatma
Hanim ise, 1931 yilinda vefat etmistir. ibrahim Efendi
adinda bir erkek, Fatma, Hatice ve Rahime adinda
U¢ kiz kardesi vardir. Kardeglerinin hepsi babalarinin
rahle-i tedrisinde yetismis ve dmir boyu onlar da
Kur'ana hizmetten geri kalmamiglardir.

Mustafa Efendinin esi Meryem Hanim
kendisinden bir yil kadar dnce vefat etmistir. Mezar
Ucler Kabristaninda bulunmaktadir. Mustafa
Efendinin, Mehmet ve Veyis adinda iki oglu, Halime,
Sakine, Fatma ve Sare adinda dort kiz cocugu vardir.
Oglunun her ikisi de hafizdir. Buyiik oglu Hoca
Efendi’'nin vefatindan sonra Aziziye Camii imam
ve hatipligine getirilmistir. Bir sire de ticaretle
istigal etmistir. Kliciik oglu Veyis Efendi ise, Sultan
Selim Camii miezzinliginden emekli olmustur.
Biyik oglu Mehmet Efendi, simaen babasina ¢ok
benzemekteydi. Mehmet Efendi vefat edinceye
kadar her Cuma glinii namazdan sonra, kalabalik bir
ziyaretci gurubu ile babasinin kabri basinda Yasin-i
Serif okumus ve dua etmistir.

Tabhsil, Tedris ve irsat Hayati

ilk bilgi ve egitimini babasindan alan Mustafa
Efendi, Sedirlerde babasinin da hocasi olan, Bekir
Efendi adinda bir zattan hifzini ikmal etmistir. Babasi
gibi hafizligi oldukca saglam olan Mustafa Efendi
namazlarinda hep hatim takip etmistir.

Haci Veyiszade Mustafa Efendi, babasinin
muderrisligini yaptigi Adliye, sonradan miderrisinin
adidolayisiyla Zari Efendi Medresesi olarak
da anilan Képriibasi'ndaki medreseye devam
ederek, kardesi ibrahim Efendi ile birlikte tahsilini
tamamlamistir. Haci Veyis Efendi, ogullarinin
tahsiliyle hususi surette ilgilenmistir. Zamanin ilim
adamlar 6niinde yapilan cetin bir imtihan sonunda
icazet almistir.

Mustafa Efendi, medrese ilimleri ile iktifa
etmeyerek zamaninin biiyik ilim adamlarindan
olan Zeynelabidin, Rifat ve allame Ahmet Ziya
Efendilerden hesap, hendese ve kozmografya gibi
muspet ilimler de tahsil etmistir. Ayrica Hacifettah
Kabristaninda metfun biyik alim ve mutasavvif
Bozkirl Memis Efendinin oglu, Mehmet Bahaeddin
Efendiden de manevi feyz almistir. Filibeli Mesnevi
han Sitki Dededen Farsca egitim alan Hoca Efendi,
Arapca'yida 6grenmis, Arapca bilgisi ve pratigini
son derece glicli bir sekilde kullanmistir.

Mustafa Efendi, genc yasta Ziya Efendi ve
kardeslerinin Bekir Sami Pasa Medresesi'nde
kurdugu ve zamanin en modern medresesi olan
Islah-1 Medaris-i islamiye, kisaca Islah-1 Medaris
denilen medresede tedris hayatina atilmis, orada
Arapc¢a miikaleme hocaligi yapmis ve burada pek
cok talebe yetistirmistir. Babasi Haci Veyis Efendi ile
kardesi ibrahim Efendi de bu medresenin hocalari
arasinda yer almistir.

Son sozleri,

“kad zdkat hiletiina
edrikna ya Rasalullah”

yani

“Care tiikendi, imdadimiza
yetis ya Resulullah”

olmustur.

Konya'daki bu medrese dyle bir ilim muessesesi
idi ki, o gline kadar bir benzeri islam aleminde
acilmamisti. Burada din ve fen ilimleri yaninda bir
Bati dili de okutulmaktaydi. Tahsil stiresi on iki yildi
ve burada tahsilini tamamlayan talebeler, Sorbon’a
ya yuksek tahsile gonderilmekteydi. Zamanin
seyhiilislami Mustafa Sabri Efendi bu modern
medreseyi ve 6grencilerini goriince, buradaki egitim
ve 6gretime hayran kalmis ve “Adeta ruhum yand”
diyerek, biricik oglu ibrahim Efendi’yi bu medreseye
tahsile gdndermistir.

Haci Veyiszade Mustafa Efendi, medreselerin
kapatilmasindan sonra uzun yillar Piri Mehmet Pasa
Camii imam ve Hatipligi ve Merkez Vaizligi gérevlerinde
bulunmustur. Tedris ve irsat gorevleri vefatlarina kadar
devam etmistir.

Kur'an’i Kerim ve din bilgilerinin okutulmasinin yasak
oldugu donemlerde Hoca Efendi, Piri Paga Camii ve
cami civarinda yash bir haci hanimin evinde, gizli gizli
talebe okutmustur. Ve o boylece son donem hocalarini
yetistirmistir. Yagcizade Mustafa Efendi’'nin vefati tizerine,
Aziziye Camii imam ve Hatipligine getirilmis, vefatina
kadar bu camide halka vaaz ve nasihatlerine devam
etmistir.

imam Hatip okullarinin agilmasindan sonra biitiin
mesaisini biyik bir sevkle bu okula vermistir. Islah-i
Medaris onun icin yeniden acilmis, kurulusunda biiyiik
hizmetleri gectigi bu okulda vefatina kadar da hig ara
vermeden hocalik yapmistir.

Sagliginda bitin hayir islerinde en 6nde olmus, her
konuda topluma biiyiik hizmetleri ge¢mistir.

Haci Veyiszade Mustafa Efendi, hocaligini yaptig
Islah-1 Medaris ve Dariilhilafe Medresesi'nden imam Hatip
Okuluna kadar, hayatinda binlerce talebe yetistirmistir.
Ali Riza Isin, Batmanzade Mustafa Hoca, Kadinhani
vaizlerinden merhum Salih Biiyiikcam, Mehmet Fakihoglu
ve Siikrii Bagriacik imam Hatip Okulu acilmadan énce
yetistirdigi talebelerinden bazilari olmustur. Derbentli
Mustafa Efendi, Akcami imami Cemil Efendi ve oglu
Mehmet (Kurucu) Efendiye de bir donem BERIKA
okutmustur.

Konya imam Hatip Okulu'nda yetistirdigi
talebelerinden Ali Osman Kockuzu, Mustafa Uzunpostalci,
Harun Tolasa, Hayrettin Karaman, torunu Mustafa
Fayda, Mustafa Tahrali ve Orhan Karmis gibi pek ¢cogu,
profesor, docent, muftd, hakim, avukat, milletvekili ve
bakan olarak gérev yapmistir. O, bunlari gérememis, ama
talebelerinin bir glin boyle 6nemli gorevlere gelecegini
sik sik séylemistir. imam Hatip Okulu icin cektigi emek ve
katlandigi zahmetlerin hig biri bosa gitmemistir.

Babasindan kalan eserler ile bir 5mur boyu biriktirdigi
ve lizerine notlar diisttigu kitaplarinin biyuk bir
bolim, torunlari tarafindan Konya Bolge Yazma Eserler
Kutuphanesi'ne bagislanmistir. Bagislanan bu kitaplar,
kitiphanede Hoca Efendi’'nin adina tahsis edilen 6zel bir
bolimde muhafaza edilmektedir.

Vefatlari

Haci Veyiszade Mustafa Efendi, 1960 yilinin Ocak
ayinda rahatsizlanmis ve bu rahatsizigi her gegen giin
artmistir. Vefatina bir hafta kalincaya kadar gorevini
ve ders okuttugu talebelerini hi¢ birakmamistir. 5
Subat Cuma glinii, Cuma namazina dogru ¢ok sevdigi
Mevla’sina kavusmustur.

Hatiralarini kaleme alirken oglu Mehmet Efendi'den
bizzat dinledigime gore, suurunu hi¢ kaybetmemis ve son
sozleri, “kad zakat hiletiina edrikna ya Rastlullah” yani
“Care tiikendi, imdadimiza yetis ya ResGlullah” olmustur

Kapi ve Sultan Selim Camilerinde cuma namazindan
once vaizler, Hoca Efendi'nin vefat ettigini cemaate haber
verince, cemaatten feryad U figan edenler ve duslp
bayilanlar olmustur.

sacn

Haciveyizzade Mustafa Efendi

O giin kapi Camii'nde vaaz dinlemekte olan Hoca
Efendi'nin talebelerinden irfan Kiiciikkdylii Hoca
anilarinda sunlari anlatmistir:

“Hoca Efendi, vefat ettigi giin Kapi Camii'nde
idim. Musevvit Mehmet Ulucan Hoca vazediyordu.
Konusmasinin sonuna dogru, cemaatten birinin verdigi
not lizerine, Haci Veyiszade Hoca'nin vefat ettigini
soyleyince cemaat arasinda biyiik bir calkalanma
meydana geldi. Dislip bayilanlar oldu. Ulucan Hoca,
vefat edenin baska bir hoca efendi oldugunu séylemek
mecburiyetinde kaldi. Aksi halde Cuma namazinin
kilinmasi tehlikeye girecekti. Durum namazdan sonra
lisan-1 munasiple tekrar cemaate duyuruldu.”

O giinlerde isabetli bir tespitle Tahir Bliytkkoriikcu
Hoca Efendi, Haci Veyiszade Hoca icin sunlari sdylemistir:

“Makar-ri ulema olan Konya’mizdan ¢ok alim, mdiftd,
musevvit ve vaiz gelip gecti. Ama Haci Veyiszade
Hoca’miz gibisi gelmemistir. Bundan sonra da
gelmeyecektir.”

Gercekten onun yeri hicbir zaman doldurulamamistir.
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Hoca efendi 6 Subat Cumartesi giina karli, fakat piril piril
guinesli bir giinde, Ucler Kabristan'ndaki istirahatgahinda
toprada verilmistir. Ogle namazindan sonra Kapi Camii'nde
kilinan cenaze namazinda buiyik bir kalabalik olusmus, herkes
gOzyaslari icinde kalmistir.

Konya'da ilk defa Hoca efendinin cenazesinde
kadinlarda yer almis, Onlar da bir késede aglayarak cemaati
seyretmislerdir. Cenazede o kadar ¢cok cemaat olusmustu ki,
naasl ikindiye dogru kabristana ancak getirilebilmistir. O giin
cenaze merasimi sirasinda ayagindan ayakkabisi veya lastigi
¢ikan ayakkabisini, sapkasi diisen sapkasini, elinden bir sey
distren egilip bunlari alamamistir. Definden sona yollardan
arabalarla esya toplanmistir. Kisacasi, Konya o gline kadar
boyle bir cenaze merasimine sahit olmamistir.

Bu biiyiik alim ve velimizi rahmet ve minnetle aniyor, kabri
cennet olsun diyoruz.

Haci Veyiszade Hoca Efendiimam ve égretmendi. Talebeleri
icin herkese s6yle derdi: “Bu ¢ocuklar meleklerin kanatlariyla ko-
runuyorlar. Bu memleketi ileriye gétiirecekler. Bu milletin s6nen,
séndiiriilen kandillerini onlar uyandiracak”.

Bazen kendisini sikdyet eden okul miidlirti ve art niyetli kisile-
re karsi bile hep sabirli olurdu. Bu hususta da s6yle derdi: “Bunlar
beni talebe yetistirmekten uzaklastirmak istiyorlar, ama ben
adam yetistirme bahcivaniyim. Bir talebenin yetismesi icin bin
mdinafigin kahrini cekerim. Bu ugurda yoluma ¢ikan engellere
katlaninm, hem de seve seve...Bir bahgivan bir glilii yetistirirken,
elleri kan revan olur. Bizler de Glil-i Muhammed icin bu kahri
cekecegiz, bu bahceye biz bakacagiz. “derdi.

Ogrencilerine kizmasi bile tatli sert, kaslarini hafif catip
“Beddua edecegdim amin deyin“der, sonra da “Allah sizi mu-
allim etsin! Allah hepinizi muallim etsin” derdi.

Kendisine basvuran herkesin, Allah’in izniyle sifaya ka-
vusmasina vesile olan manevi bir hekimdir. Ayirt etmeden,
oliiye-diriye selam veren, sevgi ve barisin mimaridir.

Babasi Haci Veyis Efendi: “Cocuklar, gbziintiziin temiz-
ligine, séztintiziin temizligine, 6ziiniiziin temizligine dikkat
edin. Zira biitiin kitaplar bunun icin inmistir, peygamberler
bunun icin gelmistir. Aliskanliklanin esiri olmayin. Mutadim,
ddetim sdyle diyenlerin séziinden ben hogslanmam. Mutat,
adet, Peygamberi Zisan Efendimizin siinneti olmali. Onun
stinnetini adet edinin. Peygamberin siinneti ddetimdir, itiya-
didir” deyin, benim ddetim su demek nefsin ifadesidir.

Nefsin esiri olmayin, nefsinize ne kadar hakim olursaniz,
o kadar hir olursunuz” diyen, béyle diistiniip, yasayan bir
babanin yetistirdigi evlattir.

Kabir Tagi Kitabeleri

Yegeni Ali Ulvi Kurucu tarafindan kaleme alinan ve
yine diger yegeni Hattat A. Ziya Kurucu tarafindan,

ta’lik hatla yazilan mezar tasi kitabesi sdyledir:

Bas ucu tasinda

Candan ve cihandan gecerek affina geldim;
Hasret dolu ruhumla huzurunda egildim.
Gufranini, rizvanmi Rabbim kerem eyle,
Sadet beni bilciimle ziyaretcilerimle.
Candan gegen dsiklarin ancak seni ister,
Lutfunla nazar kil bana didarini géster.
Konya ulemasindan Haci Uveyis Efendi zade

Haci Mustafa Kurucu Efendi ruhuna Fatiha.

Ayak ucu tasinda

Derani bir visal askiyle gel, zair bu dergdha

Biytik arif, bu yerden nur olup yiikseldi Allah‘a.

O lahdti glines artik, ufuklardan gurab etti,

Vefasiz masivalardan, nihayet el cekip gitti!

Garip, 6kstiz kalan iklim, degildir sade bir KONYA

Bu essiz matemin hiizni, ile yanmis biitiin Diinya
Ibadethaneler, mihrab ve minberler yetim oldu.
llahi neseler, kudsi emeller biisbiitiin soldu.

Kan aglar hep blikiik boynuyla rengdrenk acan giiller,
Ne mubhrik besteler insad eder kabrinde biilbiiller.
Oliimstiz yadi bakiydir, yasar her an géniillerde,
Miibarek tatl simasi, giiliimser sanki her yerde...
Génililler fetheden, ULVI, miicahid burda metfundur,
ilani bin tecellinin, temasasiyle memnundur.
Likaullahe ermis, latf-u Rabbani: (Veyis Zade)

Biitiin envdra miistagrak: kesafetlerden azade!

O.T. 5 Subat 1960




